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Abstract

During a two-year experiment we evaluated relations between the grain protein composition and wheat quality parameters in a set of varieties from different quality groups from conventional and organic farming. Our results indicate an influence of organic and conventional growing on the grain storage proteins composition and technological quality. Varieties with a higher content of high molecular weight (HMW) glutenins (quality group E – elite, the most suitable for baking utilization, A – high-quality) reached more positive values of rheology characteristics and of baking quality indicators. Varieties from the quality group C (others – wheat unsuitable for baking utilization) were mainly characterized by a higher content of low molecular weight (LMW) glutenins and gliadins and a higher content of valuable nutritional albumins and globulins. This trend was noticed in wheat varieties from both systems of growing.
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ŽIEMINIŲ  KVIEČIŲ,  AUGINTŲ  TAIKANT  ORGANINĘ  IR  ĮPRASTĄ  ŽEMDIRBYSTĖS  SISTEMAS,  BALTYMŲ  SUDĖTIS  IR  KOKYBĖ

L. Krejčířová, I. Capouchová, J. Petr, E. Bicanová, R. Kvapil
Čekijos žemės ūkio universitetas Prahoje
Santrauka

Tyrimai daryti dvejus metus ir įvertinti ryšiai tarp grūdų baltymų sudėties ir kviečių kokybės rodiklių rinkinyje veislių iš įvairių kokybės grupių ir užaugintų taikant įprastą ir organinę žemdirbystės sistemas. Rezultatai rodo organinės ir įprastos žemdirbystės įtaką grūdų atsarginių baltymų sudėčiai ir technologinei kokybei. Veislės, turinčios didesnį kiekį didelės molekulinės masės (DMM) gluteninų (kokybės grupė E – elitinė, pati tinkamiausia naudoti kepimui, A – aukšta kokybė) pasiekė geresnius reologinės charakteristikos ir kepimo kokybės rodiklius. Veislės iš C kokybės grupės (kitos – kviečiai netinkami kepimui) pasižymėjo didesniu mažos molekulinės masės (MMM) gluteninų ir gliadinų kiekiu ir didesniu vertingų maistinių albuminų ir globulinų kiekiu. Ši tendencija buvo pastebėta kviečių veislėse iš abiejų auginimo sistemų. 

Reikšminiai žodžiai: žieminių kviečių kokybė, baltymų sudėtis, organinė žemdirbystė, įprasta žemdirbystė.
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