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Santrauka

Taikant biocheminius ir fotometrinius metodus, tirti biotechnologijos pramonei perspek​tyvūs vaisiniai augalai – natūralių antioksidantų antocianinų producentai. 

Bandymo metu parinkus visiems objektams tinkamas antocianinų išskyrimo sąlygas, tirtas dviejų vietinės kilmės ir dviejų introdukuotų juodojo serbento (Ribes nigrum L.) veislių, trijų introdukuotų sodinės šilauogės (Vaccinium corymbosum L.) ir dviejų introdukuotų paprastosios vyšnios (Prunus cerasus L.) veislių techninės brandos uogose ir vaisiuose sukauptas antocianinų kiekis. Atskleistos įvairiose uogose sukaupto antocianinų kiekio ir jų biologinio bei antioksidantinio aktyvumo sąsajos. DPPH testu (pagal laisvųjų radikalų sujungimą modelinėse sistemose) įvertintas aktyvumo išlikimas iš įvairių rūšių uogų ir vaisių paruoštuose ekstraktuose. 

Nustatyta, kad didžiausia antocianinų koncentracija sukaupiama juodųjų serbentų vėly​vųjų veislių ‛Ben Tirran’ ir ‛Ben Lomond’ uogose. Nuo jų nežymiai atsilieka vidutinio anksty​vumo veislė ‛Kriviai’. Nėra tiesioginės priklausomybės tarp antocianinų kiekio ir jų antioksi​dacinio aktyvumo. Pagal laisvųjų radikalų sujungimą didžiausiu santykiniu antioksidaciniu aktyvumu pasižymi juodųjų serbentų veislės ‛Joniniai’ ir ‛Kriviai’. Didelis antioksidacinis aktyvumas taip pat būdingas vyšnių veislės ‛Lotinė’ uogų antocianinų ekstraktams. Antioksi​dacinės antocianinų ekstraktų savybės gerai išlieka ir po reekstrakcijos. 

Reikšminiai žodžiai: antocianinai, antioksidantai, Ribes nigrum L., Prunus cerasus L., Vaccinium corymbosum L. 
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Summary 

Fruit plants, producers of the natural antioxidants – anthocyanins, perspective for biotechnological industry were investigated employing biochemical and photometrical methods.

 The pertinent conditions for anthocyanin isolation from all tested objects were selected experimentally. The anthocyanin amounts accumulated in berries of two local and two introduced black currant (Ribes nigrum L.) cultivars, three introduced blueberry (Vaccinium corymbosum L.) cultivars as well as two introduced cherry (Prunus cerasus L.) cultivars were investigated at harvesting. The relationships between the amount of anthocyanins in different fruits and berries and their antioxidative activity were revealed. The persistence of antioxidative activity in re-extracted anthocyanin specimens prepared from different tested berries was estimated according to their free radical scavenging activity using DPPH test. 

 The highest concentration of anthocyanins was found to be accumulated in the berries of the late ripening black currant cultivars ‛Ben Tirran’ and ‛Ben Lomond’. A moderately early cultivar ‛Kriviai’ only slightly fell behind. The obtained results showed no direct correlation between the anthocyanin amount and antioxidative activity in berries. The highest relative antioxidative activity, according to the free radical scavenging data, was determined in the cultivars ‛Joniniai’ and ‛Kriviai’. The highest relative antioxidative activity, according to the free radical scavenging data, was determined in the cultivars ‛Joniniai’ and ‛Kriviai’. High antioxidative activity was also characteristic of anthocyanin extracts prepared from the cherry ‛Lotinė’. The antioxidative peculiarities were found to be highly persistent also in re-extracted anthocyanin specimens.
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